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II prosciutto amatriciano

come San Daniele e Parma

‘di ALESSANDRA
PASQUALOTTO

PREGIATO, ghiotto e con I'eti-
chetta come san Daniele e Par-
ma. Il progetto & quello del
«Prosciutto Amatriciang Dop»
voluto in ‘maniera forte da
Gianfranco Castelli titolare del
salumificio Sa.No. di Accumoli
e coordinato dalla Gelati, so-
cietd di consulenza leader nel-
la certificazione di qualita e di
prodotto per il settore alimen-
tare. «Il progetto per I'otteni-
mento della Denominazione
Origine Protetta del prosciutto
amatriciano — ha spiegato il
presidente  Massimo Gelati
che appartiene alla societa
che vanta la consulenza per la
primacertificazione italiana di
. brodotto nel comparto salumi
— rappresenta il massimo rico-
noscimento per i prodotti tipi-
ci in cui il legame col territorio
~ & fortissimo. -

Il Dop indica che sia le ma-
terie prime che la produzione
e la macellazione del prodotto
provengono dal terrijtorio.

1 prosciutto in questione de-
ve rispondere quindi'ad alcu-
ne caratteristiche tecniche pre-
cise e da animali allevati e ma-
cellati nella stessa zonan.
L'amatriciano si candida dun-
que tra i migliori sei prosciutti
d'Ttalia a Denominazione di
Origine Protetta accanto al Par-
ma, al san Daniele, Modena,
Veneto-Berico-Uganeo, Carpe-
gna e Toscano. 1l disciplinare
che avviera l'iter per I'acquisi-
zione del Dop & esteso, oltre
ad Amatrice, ai comuni di Ac-
cumoli, Cittareale, Posta, Leo-
nessa, Borbona, Antrodoco,
Borgovelino, Micigliano, canta-
lice, Poggio Bustone, Rivodu-
tri, Morro, Labro, Greccio,
Configni, Cottanello, Contiglia-
no, Rieti, Cittaducale, Castel

sant'Angelo, Petrella Salto, Fia-
mignano, Pescorocchiano e
Borgorose.

«Un chiodo fisso — ha det-
to Gianfranco Castelli — e per

Il prosciutto
dop Castelli

questo sto impegnando diret--

tamente le mie risorse perche
sono sicuro che questo porte-
ra benefici e vantaggi all'inte-
ro territorio provincialen.
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